Svaka obraduje
oko 200 trsova

(desno); docent
Marko Karoglan
u eksperimen-

talnom dijelu

podruma
(gore); kapljice
setestirajuu
laboratoriju
(lijevo)

Studenti obraduju imanja Agronomskog fakulteta te za
praksu proizvode vino, uzgajaju povrce i zacinsko bilie...

Iz nase “Jazbine” izlaze
fini Fulir i Kontesa Nera,
au vrtu je kao na moru

Mnogi Zagreptani ve¢ znaju
gdjeljeti dobiti domadu
rajéicu ili papriku. Imaju

i pele, a na Medvednici se
bave govedima i ovcama

Petra Balija
petrabalijag@vecernjinet
ZAGREB

Zlatarevo zlato, Dora Krupiceva,
Kontesa Nera, Crni Vitez, Fulir...
Imena kojapamtimo iz lektire na
imanju iznad Maksimira zapra-
v su - nazivi vina. I to onih koje
fzraduju studenti Agronomskog
fakulteta. Naravno, pod budnim

okom profesora. Vinogradarsko—
vinarsko pokugaliSte “Jazbina” u
sastavu fakulteta djeluje ved 70
godina, asvaki student danason-
dje obraduje oko 200 trsova.

Godignje 35.000 litara

- Ovdje imaju praksu i vieZbe.
Prolaze kroz sve procese, od sad-
nje vinograda, rezanja, zastite,
berbe do preizvodnje vina. U
proljernim, ljetnim | jesenskim
mjesecima obradujemo osam
hektaravinograda, a zimi studen-
i podrumare - obja$njava docent
Marko Karoglan.

Osim 4to dio vina koje naprave

ide u prodaju, kojom se objekt
sam odrZava, dio groZda koriste
u eksperimentalne svrhe. Godis-
nje proizvedu oko 35.000 litara,
od ¢ega prodaju 30.000. Vino se
u“Jazbini" moZe kupiti u rinfuzi,
a stojl od 15 do 20 kuna, dok su
butelje od 25 do 40 kuna, Kroz
pokusaliste voditelja Aleksandra
Brodskog tako godiSnje prode oko
250 studenata, a djeluju usklopu
Zavoda za vinogradarstvo Agro-
nomskog fakulteta. No nije to je-
dini zavod kofi se brine za svoja
imanja. Uz samu zgradu fakulteta
stoje hektari vrtova gdje se, medu
ostalim, provode i razna istraZi-

Sire se niz
Sveto-
Simunsku

mirisi smilfa,
kadulie,
lavande,
origana,
ruimarina

vanja. Tako u Zavodu za sjeme-
narstvo posljednjih godina sade i
prouéavaju 300 razlifitih primki
tradicijskih kultivara graha, koje
su prikupili s podruéja cijele ze-
mlje, i to u sklopu projekta koji
financira Hrvatska zaklada za
ZNANOSL.

- Projekt je pokrenut s idejom
oplemenjivanja kakvoce graha.
U Hrvatskoj je grah zapostavije-
na kultura koju uzgajaju mali po-
ljoprivredni proizvodaél na tra-
dicionalni natin u preizvodnim
sustavima s malim ulaganjima.
Proizvodi se uglavnom za viasti-
te potrebe, a viskovi se prodaju
na trZnicama - istiCe doc. dr. sc.
Klaudija Carovié-Stanko dodajudi
da bise grahtrebao to vise uklju-
&ti u prehranu. Namirnica je to
velike hranjive vrijednosti.

- A i bogat je izvor proteina, vi-
tamina, minerala i vlakana, ima
okojedan posto masti te ne sadrZi
zasidene masti ni kolesterol - na-
pominje dr. Carovié-Stanko, koja
i u svom uredu drii grah koji su
studenti lani uzgojili. Poducava
ih i sadnji liekovitog bilja, a na
dijelu vrta posadili su i aroma-
tiéno bilje. Pa se tako uz Svetosi-
munsku moZe namirisati | gotovo
bez gredke locitati njihov kutak.
1 zamisliti da ste na moru. Ondje
susmilje, kadulja, lavanda, origa-
no, eZmarin, bosiljak... Odmah
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VRUEDNA NAMIRNICA

Sadimo i prouéavamo
300 razliitih primki
tradicijskih kultivara
graha, koje smo
prikupili iz cijele zemlje
KLAUDLIA CAROVIC-STANKO
Zavod za sfermenarstvo

DAVOR PUKLAVEC PIXSELL

pokraj su i polja soje i pSenice,
gdje rade na poboljianju kakvo-
ée | stabilnosti novih sorata. Malo
dalje, pak, vrt je u kojem studenti
Zavoda za povréarstvo uzgajaju
svoje presadnice, a dio onog Sto
poberu dolaze kupiti Zagrepéani
Koji vet znaju gdje ljeti dobiti pro-
viereno domacu rajéicu, papriku,
krastavce, tikvice...

Barem pokriju trokove

- Nije to prihod od kojeg se za-
raduje, ali barem pokrijemo dio™
trodkova. Kada pofne sezona,
kilogram ne prodajemo za vi%e
od pet kuna. Radimo na povrsi-
ni od gotovo dva hektara. Tu su
plastenici, montaZna kuéa s prak-
tikumom za vjefbe studenata,
spremiSte za vrtlarsku opremu i
alat... Na pokusalidtu se provode
i eksperimenti za izradu diplom-
skih radova - kafe Renata Barice-
vié, tehni¢ka suradnica uzavodu.
Presadnice paprike, rajéice, pa-
tlidZana tako se mogu Kupiti za
dvije, a one aromatiénog bilja za
pet kuna. Usto, u sklopu fakulte-
ta uzgajaju i péele, kokodl, pilice.
Zavod za specijalnu proizvodnju
bilja u Centru za travnjastvo na
Medvednici uzgaja govedal ovee
radi istraZivanja, u suradnji s du-
hanskom privredom rade i na
oplemenjivatkom razvoju novih
kultivara duhana... .




